
 

 
MENUS 4 COMPOSANTS 

SEMAINE 49 DU 04 AU 08 DECEMBRE 2023 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
     

ENTRÉE    Salade coleslaw Salade de radis 
blanc aux pommes 

PLAT PRINCIPAL Polpette de veau 
sauce forestière 

Aiguillette de poulet 
sauce normande Omelette nature Pâtes carbonara Bœuf à l’italienne 

ACCOMPAGNEMENT Petits pois / carottes Duo de haricots Poêlée d’autrefois Aux lardons Blé aux petits 
légumes 

PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé Petit suisse fruité Fromage à la 
coupe Gruyère râpé  

DESSERT Compote de fruit Salade de fruits du 
verger Mannele St Nicolas Clémentine Glace 

REPAS VÉGÉTARIEN 
(Plat principal) 

Boulette de soja 
tomate basilic Aiguillette de blé Idem menu 

standard 
Pâtes carbonara 

aux champignons 
Cannellonis 

méditerranéen 

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF 
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements. 

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne 
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction. 

Toute l’équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit ! 


